
Dersin Adı Ö.Üyesi Dersin Adı Ö.Üyesi Dersin Adı Ö.Üyesi

08:30 Türk Dili II C. AÇIKGÖZ Özel Gıdalar Teknolojisi D. ATALAY 08:30

09:30 Türk Dili II C. AÇIKGÖZ Özel Gıdalar Teknolojisi D. ATALAY Yağ Teknolojisi S. TURAN 09:30

10:30 İngilizce II E. S. KEPEKÇİOĞLU Proses Kontrol B. TOPUZ İş Hayatı için Yabancı Dil M. Ş. KÖK Yağ Teknolojisi S. TURAN 10:30

11:30 İngilizce II E. S. KEPEKÇİOĞLU Proses Kontrol B. TOPUZ İş Hayatı için Yabancı Dil M. Ş. KÖK Yağ Teknolojisi S. TURAN 11:30

12:30 12:30

13:30 T.B.T. A. C. İLÇE Gıda Kimyası Gıda Güvenliği İ. ÇAKIR Ürün Geliştirme M. Ş. KÖK 13:30

14:30 T.B.T. A. C. İLÇE Gıda Kimyası Gıda Güvenliği İ. ÇAKIR Ürün Geliştirme M. Ş. KÖK 14:30

15:30 T.B.T. A. C. İLÇE Gıda Kimyası Gıda Güvenliği İ. ÇAKIR Gıda Mevzuatı E. SARICA 15:30

16:30 T.B.T. A. C. İLÇE Gıda Mevzuatı E. SARICA 16:30

08:30 08:30

09:30 Gıda Müh. Temel İşlemler İ. ATALAR Meyve Sebze Ürünleri Tekn. H. S. ERGE 09:30

10:30 Organik Kimya C. GÖL Genel Mikrobiyoloji İ. ÇAKIR Gıda Müh. Temel İşlemler İ. ATALAR Meyve Sebze Ürünleri Tekn. H. S. ERGE 10:30

11:30 Organik Kimya C. GÖL Genel Mikrobiyoloji İ. ÇAKIR Gıda Müh. Temel İşlemler İ. ATALAR Meyve Sebze Ürünleri Tekn. H. S. ERGE 11:30

12:30 12:30

13:30 İstatistik İ. ATALAR Gıda Mikrobiyoloji (Lab) İ. ÇAKIR Temel Et Bilimi Ö. EREN Peynir Teknolojisi H. COŞKUN 13:30

14:30 İstatistik İ. ATALAR Gıda Mikrobiyoloji (Lab) İ. ÇAKIR Temel Et Bilimi Ö. EREN Peynir Teknolojisi H. COŞKUN 14:30

15:30 Araştırma Deneme Yöntemleri İ. ATALAR Duyusal Analiz Teknikleri H. S. ERGE Kanatlı Eti Teknolojisi Ö. EREN 15:30

16:30 Araştırma Deneme Yöntemleri İ. ATALAR Duyusal Analiz Teknikleri H. S. ERGE Kanatlı Eti Teknolojisi Ö. EREN 16:30

08:30 Analitik Kimya (Lab) D. KARAKAŞ 08:30

09:30 Analitik Kimya (Lab) D. KARAKAŞ Gıda Müh. Tasarım M. Ş. KÖK Hububat ve Ürünleri Tekn. E. YALÇIN 09:30

10:30 Analitik Kimya D. KARAKAŞ Enstrümental Analiz S. TURAN Gıda Müh. Tasarım M. Ş. KÖK Hububat ve Ürünleri Tekn. E. YALÇIN 10:30

11:30 Analitik Kimya D. KARAKAŞ Enstrümental Analiz S. TURAN Gıda Müh. Tasarım M. Ş. KÖK Hububat ve Ürünleri Tekn. E. YALÇIN 11:30

12:30 12:30

13:30 A.İ.T.T. II (Y.U.) A. ERCİVAN Enstrümental Analiz (Lab) S. TURAN Gıda Muhafaza Teknikleri H. COŞKUN Öğütme Teknolojisi E. YALÇIN 13:30

14:30 A.İ.T.T. II (Y.U.) A. ERCİVAN Enstrümental Analiz (Lab) S. TURAN Gıda Muhafaza Teknikleri H. COŞKUN Öğütme Teknolojisi E. YALÇIN 14:30

15:30 Türk Dili II (Y.U.) N. KARTALLIOĞLU Su Ürünleri Teknolojisi İ. T. AKOĞLU Fizibilite Tekniği E. SARICA 15:30

16:30 Türk Dili II (Y.U.) N. KARTALLIOĞLU Su Ürünleri Teknolojisi İ. T. AKOĞLU Fizibilite Tekniği E. SARICA 16:30

08:30 Gıda Teknolojisi Uyg. II 08:30

09:30 Matematik II H. KAYHAN Akışkanlar Mekaniği S. UZUNER Gıda Teknolojisi Uyg. II 09:30

10:30 Matematik II H. KAYHAN Akışkanlar Mekaniği S. UZUNER Biyoteknoloji S. KARASU YALÇIN Gıda Teknolojisi Uyg. II 10:30

11:30 Matematik II H. KAYHAN Akışkanlar Mekaniği S. UZUNER Biyoteknoloji S. KARASU YALÇIN Gıda Teknolojisi Uyg. II 11:30

12:30 12:30

13:30 Matematik II H. KAYHAN Yabancı Dilde Okuma ve Konuşma M. Ş. KÖK Biyoteknoloji (Lab) S. KARASU YALÇIN 13:30

14:30 Matematik II H. KAYHAN Yabancı Dilde Okuma ve Konuşma M. Ş. KÖK Biyoteknoloji (Lab) S. KARASU YALÇIN 14:30

15:30 15:30

16:30 16:30

08:30 08:30

09:30 B.D.T.Ç. A. C. İLÇE Isı ve Kütle Aktarımı S. UZUNER 09:30

10:30 B.D.T.Ç. A. C. İLÇE Isı ve Kütle Aktarımı S. UZUNER Gıda Mikrobiyolojisi II E. ACAR SOYKUT Mesleki Yabancı Dil IV S. KARASU YALÇIN 10:30

11:30 B.D.T.Ç. A. C. İLÇE Isı ve Kütle Aktarımı S. UZUNER Gıda Mikrobiyolojisi II E. ACAR SOYKUT Mesleki Yabancı Dil IV S. KARASU YALÇIN 11:30

12:30 12:30

13:30 Ekonomiye Giriş Marka Yönetimi E. KOTİL M. ÖZBAKIR UMUT Bitirme Tezi II B. Ö. Ü. 13:30

14:30 İşletme Yönetimi M. ZEYHAN Ekonomiye Giriş Marka Yönetimi E. KOTİL M. ÖZBAKIR UMUT Bitirme Tezi II B. Ö. Ü. 14:30

15:30 A.İ.T.T. II A. ERCİVAN İşletme Yönetimi M. ZEYHAN Ekonomiye Giriş Marka Yönetimi E. KOTİL M. ÖZBAKIR UMUT Bitirme Tezi II B. Ö. Ü. 15:30

16:30 A.İ.T.T. II A. ERCİVAN Bitirme Tezi II B. Ö. Ü. 16:30

NOT: Saat sütunu dersin başlama saati göstermekte olup, tüm dersler 45 dakikadır. 
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